Historisches Brauhaus Warintharpa

Suppen

Bdrlauchsiippchen
mit Tomatenrostbrot
FUR 6,90 -V -

Lachscremesiippchen mit Dill
und gebackener Riesengarnele im Strudelteig
TUR 7,00

Westfilische Hochzeitssuppe
Deftige Rinderbriihe mit reichlich Finlage
FUR 6,70

Vorspe isen

In Mandeln gebratener Ziegenkdse
auf Blattsalat in Beerendressing
gereicht mit Rostbrot
FUR 10,90 -V -

Hihnchenspief im Sesammantel
im Salatnest mit Apfeln und Niissen
FUR 10,90

Lachsfrikadelle auf Ruccolasalat
mit Basilikumdip und Nordseekrabben
TUR 11,00

Alle Preise inklusive MwSt. und Bedienung bei Fragen beziiglich Sie sich bitte gerne an unser Personal.



Historisches Brauhaus Warintharpa

Knackfrische Salate

Salatteller , Fischernetz”
mit Nordseekvabben, knusprigen Tintenfischringen
und Scheiben vom Rducherlachs
EUR 21,00

Salatcocktail ,,Schafhirte”
gereicht mit gerostetem Lammriicken, eingelegtem Hirtenkdse
und Brotcroutons
FUR 21,00

Salat ,Xartoffelbauer”
mit Rleinen, gebackenen Kartoffeln in Krdutern
und wiirzigen Champignons
FUR 17,50 -V -

Salat ,,.Harnischmacher”
mit gegrillter Hahnchenbrust, Apfelspalten und Niissen
TUR 19,00

Zu allen grofen Salaten rveichen wir Ihnen Landbrot
mit hausgemachtem Knoblauchdip

Als Dressing Ronnen Sie wdhlen:

- Joghurtdressing mit Dill
- Brauhausdressing aus Balsamessig
» Warins® Frenchdressing

Kleiner Salatteller
als Beilage FUR 5,20 - 'V -

Gebackener Camembert ,Marktfrau”
an einer Garnitur von Gartensalaten und
Preiselbeeren
serviert mit Weifibrot
FUR 13,30 -V -

Alle Preise inklusive MwSt. und Bedienung bei Fragen beziiglich Sie sich bitte gerne an unser Personal.
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fiscﬁ leicht und lecker

Zarte Matjesfilets ,Hausfrauenart”
mit Apfeln und Zwiebeln
Gartensalaten in Joghurtdressing
gereicht mit Rostkartoffeln
FUR 16,70

Seelachs im Rducherspeckmantel
auf Lachs-Dillrahmsauce
gereicht mit Gartengemiise und gebackenen Kartoffeln
TUR 20,00

Uberbackenes Viktoriabarschfilet
mit Friihlingslauch, Champignons und Gouda
gereicht mit Rostitalern

FUR 21,00

Lachsschnitte in Sesam gebraten
auf Rotweinschalotten mit Riesengarnelen im Strudelteig
an Ruccolasalat gereicht mit gebackenen Kartoffeln
FUR 25,50

Kross gebratenes Zanderfilet
auf Blattsalaten
in Brauhausdressing
dazu Kartoffeln
gefiillt mit Nordseekrabben
und Schnittlauch-Zitronendip
FUR 24,90

Alle Preise inklusive MwSt. und Bedienung bei Fragen beziiglich Sie sich bitte gerne an unser Personal.
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Deftiges aus der Brauhauskiiche

»Opa Pauls Lieblingsessen”
Geschmorte Lammhaxe
auf Speckbohnen mit gebackenen Kartoffeln
FUR 21,90

»Des Hellebardiers Nachtessen”
Schweineriickensteak mit Schmorzwiebeln und Sauce Hollandaise
dazu Bratkartoffeln und eine Garnitur von Gartensalaten

FUR 20,00

Schnitzel ,Botmeister”
mit Champignons in Rahmsauce
Rostkartoffeln und kleinem Beilagensalat
FUR 19,90

Schnitzel ,,Sulfmeister”
mit reichlich Schmorzwiebeln
Bratkartoffeln
und Gartensalaten in Joghurtdressing
FUR 19,70

Hdahnchenbrust ,,Gdrtnerin®
liberbacken mit Tomaten und Mozzarella
auf griinen Nudeln in Basilikumtunke und Ruccola
mit Brokkoliroschen
FUR 21,00

Strudel von Gemiise und eingelegten Tomaten
mit Basilikumtunke in einem Salatnest mit Balsamicodressing
gereicht mit gebackenen Kartoffeln
EUR 18,00 -V -

Alle Preise inklusive MwSt. und Bedienung bei Fragen beziiglich Sie sich bitte gerne an unser Personal.



Historisches Brauhaus Warintharpa

Prannenspezialititen
Gemiisepfanne ,,Droste Hiilshoff™

Buntes Gemiise der Saison und Champignons in Krduterrahm
mit Gouda tiberbacken gereicht mit Rostitalern
FUR 14,50 -V -

LLisbeths Fischpfanne”
Griine Nudeln und Scheiben vom Norweger Lachs
in Dillrahm
mit Brokkoliroschen und Cherrytomaten
mit Mozzarella iiberbacken
FUR 21,00

Spdtzlepfanne , Warintharpa”
Sautierte Butterspdtzle und Champignons mit Schmorzwiebeln
gereicht mit Krduterdip
FUR 12,00 -V -

»Bierkutscherpfanne”
Gebratene Lammstreifen
auf einem Gratin von Brokkoli, Tomaten und Kartoffeln
in Xnoblauch-Krdutertunke
TUR 23,40

Woas die Westfalen gerne essen!!

‘Westfdlisches Bauernomelette
Deftige Bratkartoffeln mit Fi
gereicht mit Gewiirzgurke an Blattsalaten in Joghurtdressing
TUR 15,50

~Laurentiusteller”
reichlich belegtes Schnittchen
mit Westfdlischem Knochenschinken
serviert mit Kartoffelsalat und Gewiirzgurke
FUR 16,00

Onkel Peters ,, Warendiiorpsk Tottken”
Das Original aus Rind und Schwein
gereicht mit Landbrot
FUR 11,00

Alle Preise inklusive MwSt. und Bedienung bei Fragen beziiglich Sie sich bitte gerne an unser Personal.



Historisches Brauhaus Warintharpa

.S: pargelkarte

Suppe:
Eintopfchen vom Stangenspargel

mit gebackener Riesengarnele im Friihlingsrollenteig
FUR 7,00

Schweinefilet im Speckmantel

auf einem Gratin von Spargel und Brokkoli
mit Gouda iiberbacken

gereicht mit Rostitalern

EUR 24,00

Hdihnchenbrust im Strudelteig gebraten
auf Spargel, Cherrytomaten

und Ruccola in Bdrlauchtunke

mit gebackenen Kartoffeln

FUR 24,00

‘Warendorfer Spargelteller
mit Spargel, Friihlingslauch, Champignons
eingelegten Tomaten und Rdaucherlachs iiberbacken mit jungem Gouda
gereicht mit Rostitalern

FUR 21,90
Portion Stangenspargel FUR 19,90 |
| mit zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise |
| und Kartoffeln |
dazu konnen Sie wdihlen:
i Portion Schnittlauchriihrei EUR 4,00 i
: Portion gekochter Schinken FUR 4,30 :
| Portion Westfdlischer Knochenschinken EFUR 4,80 |
| Kleines Schweineschnitzel EUR 8,00 |
| Kleines Lachssteak FUR 9,50 |

_________________________________________________________________________________________________________________________________________

Alle Preise inklusive MwSt. und Bedienung bei Fragen beziiglich Sie sich bitte gerne an unser Personal.



Historisches Brauhaus Warintharpa

‘Brauhaus-Schlemmereien

» Warintharpas Entenschmaus”
Rosa gebratene Hausentenbrust auf Rotweinschalotten
mit Thymian-Kartoffelnocken
gereicht mit einem Rotkohlstrudel und Brokkoli
TUR 24,50

., Brauhausteller”
Medaillons von Schweinefilet und Rinderhiifte
auf Champignonrahmsauce
” serviert mit Rostkartoffeln
e und Gartensalaten in Joghurtdressing
: FUR 24,50

Rumpsteak ,,Toller Bomberg”“ vom Grill
mit Schmorzwiebeln und Sauce Bernaise
gereicht mit Bratkartoffeln
und einem Blattsalat in Brauhausdressing
FUR 27,40

~Schiferteller”

Marinierter Lammriicken vom Grill
serviert mit jungen BohAnen in Rducherspeck
Kirschtomaten
und hausgemachten Thymian-Kartoffelnocken
TUR 27,40

Lieber Garst,
sofern nicht anders erwdhnt, braten wir Steaks ,medium”.
Sollten Sie es anders wiinschen,
wenden Sie sich bitte an unseren Service.

Alle Preise inklusive MwSt. und Bedienung bei Fragen beziiglich Sie sich bitte gerne an unser Personal.
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Dessert

~Karlas Fruchtgenuss”
Panna Cotta
mit roter Beerengriitze
TUR 8,00

»Ellis Kaffeeklatsch”
Rahmiges Cappuccinoeis
mit Sahnehaube und Schokoladensauce
FUR 6,10

LSiifier Gestiiter”
Schokoladenkiichlein gefiillt mit
Walnufeis
auf Vanillesauce

TUR 8,90

»Paulas siiffe Uberraschung”
Unsere Dessertvariation
von Rahmigem und Fruchtigem

TUR 12,20

Alle Preise inklusive MwSt. und Bedienung bei Fragen beziiglich sie sicn pime gerne an unser rersonai.



